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JAMON

Monsalud lleva a tu casa sus
jamones cortados a mano

Ofrece este servicio para sus jamones D.0. Dehesa de Extremadura asf como
para sus Grandes Resevas v paletillas ibéricas de bellota D.0. y Gran Reserva

sndalud
.

* MONTANCHEL *

Cortar el jamon de forma correcta es
todo un arte que lleva anos de practi-
ca y experiencia. Tal es la importancia
de este ritual, que no solo sirve para
ensalzar el sabor y el aroma del
jamon sino que, ademas, reporta
hasta un 20% mas de rendimiento a la
pieza, asegura una mayor y optima
duracion de la misma y permite elabo-
rar raciones homogeneas aprove-
chando todas las partes del jamadn.
Ahora, Monsalud (Ctra. Ex381, Km.

40, Montanchez, Caceres. Tels. 927
38 01 83/927 38 00 43) ofrece a sus
clientes la posibilidad de hacerles lle-
gar sus excelentes jamones ibéricos
de bellota ya cortados a mano, tanto
si se necesita la pieza entera coma si
prefiere en sobres de 100 gr.

Monsalud ha decidido hacerles la
vida mas facil a los numerosos aficio-
nados a sus excelentes jamones,

poniendo a disposicion del cliente a

sus maestros cortadores, quienes
lonchean a mano el producto y lo
envasan al vacio para su adecuada
conservacion y envio a domicilio en
raciones homogéneas de 100 gr.
Cada racion tiene un precio de 15,30
€ si es jamon D.O Dehesa de
Extremadura, 13,09 € si es jamon de
bellota Gran Reserva, y 8,66 € la
paletilla de.cerdo ibérico de bellota.
El transporte es gratuito siempre y
cuando el pedido sea superior a 20
sabres.

Monsalud, empresa presidida por el
artista Miguel Bosé, elabora los mejo-
res jamones de cerdo ibérico alimen-
tados con bellota bajo la
Denominacion de Origen Dehesa de
Extremadura. Por su sabor unico, con
toque dulce y el punto justo de sal, su
textura y aromas inigualables, sus
demostradas propiedades beneficio-
sas para el organismo y su produc-
cion limitada, el jamon Monsalud se
ha convertido en un uno de los mas
codiciados dentro y fuera de nuestras
fronteras.

La selecta alimentacion del animal a
base de bellotas, la supervision de su
cria y matanza por los mejores veteri-
narios, un prolongado proceso de afos
de curacién en secaderos propios y un
desarrollo sostenible del entorno, son
la base del éxito de los embutidos de
Monsalud. Ademas, la empresa se
ocupé de todo el proceso de distribu-
cion y comercializacion de sus jamo-
nes para que lleguen a la mesa en las
mejores condiciones posibles. Por eso,
su sistema de envasado al vacio ofre-
ce una perfecta conservacién del pro-
ducto durante un mes sin que éste
pierda toda la pureza de su sabor y
propiedades alimenticias. Los sobres
de Monsalud se convertiran en la
opcion mas sabrosa y sana para una
cena ligera, para la merienda de los
mads pequefos o para servir como ape-
ritivo. Ademas, en grandes cantidades,
seran sin duda la clave del éxito para
triunfar en las ocasiones mas especia-
les, como comuniones, cenas privadas
o reuniones de empresa.

Para contratar este servicio, puede
hacerse llamando al teléfono 927 38
01 63 o a través de la pagina web
www.brumale.com
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